
** = Nicht erhältlich ab 13:30 bis 17:15 und Sonntagmittag  

 

 

 

 

 
 

 

Wildkarte 
 

 



** = Nicht erhältlich ab 13:30 bis 17:15 und Sonntagmittag  

Wildspezialitäten 
 

  Suppe 
 

 400 **Steinpilzcremesuppe  9.80 

  Rahmhaube mit Mandeln 
 

 401 **Kürbiscremesuppe  9.80 

  Rahmhaube mit Croutons 
 
  

  Salat 
 

 402 **Herbstsalat   15.80 
  mit geräuchertem Wildlachsstreifen 
  und Balsamico 
 
 

  Hauptgerichte 
 

 403 **Carpaccio vom Hirsch   29.80 
  aus zartem Hirschrückenfilet ½ 26.80 

  mit Parmesan und Olivenöl  
 

 404 **Wildschweinpfeffer „Försterinnenart“  32.80 
  mit Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl    
  gefülltem Apfel, Rotweinbirne, Marroni  
  

 405 **Rehpfeffer „Hausfrauenart“  33.80 
  mit Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl    
  gefülltem Apfel, Rotweinbirne, Marroni  
   

 406 **Rehschnitzel „Mirza“  39.80 

  an Wildrahmsauce mit Preiselbeeren 
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, 
  gefülltem Apfel, Rotweinbirne, Marroni  
 

  
  
  
 
 
 



** = Nicht erhältlich ab 13:30 bis 17:15 und Sonntagmittag  

 407 **Rehschnitzel „Hubertus“  42.80 

  an Steinpilzrahmsauce,  
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Marroni   
  garniert mit Früchten  
 
 

 408 **Rehgeschnetzeltes „Calvados“  38.80 

  an Paprika Calvadosrahmsauce mit  
  Apfelwürfeli, Spätzli, Rotkraut,   
  Rosenkohl und Marroni  
 
 

 409 **Vegi Wildgemüseteller „Sternen“  28.80 

  an Steinpilzrahmsauce,  
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Marroni 
  garniert mit Früchten 
 
 

 410 **Rehrücken „Jägerart“ Tellerservice   47.80 

  mit frischen Pilzen garniert, 
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Marroni 
  garniert mit Früchten 
 
 

 411 **Rehrücken „Jägerart“ Plattenservice ab zwei Pers.  55.80 

  mit frischen Pilzen garniert, 
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Marroni 
  garniert mit Früchten 
 
 
 

 412 **Wildschweinfilet     36.80 

  mit Café de Paris überbacken 
  Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl und Marroni 
  garniert mit frischen Pilzen 
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Saison Gourmet Menu 
 

Kürbiscremesuppe 
mit Rahmhaube und Croutons 

 
***** 

 

Herbstsalat 
mit geräuchertem Wildlachsstreifen 

 
***** 

 

Carpaccio vom Hirsch 
mit Parmesan  

 
***** 

 

Rehrücken rosa gebraten  
an Wildrahmsauce 

Hausgemachte Spätzli 
Rotkraut, Rosenkohl 
und glasierte Marroni 
garniert mit Früchten 

 
***** 

 

Zwetschgen Sorbet  
mit Vieille Prune 

 

Ab zwei Personen 
**Preis pro Person 80.80 


